Biscuits de chien

Fromage

Ingrédients

o 2% tasses de farine de blé entier (ou ordinaire)

o Y tasse de lait en poudre

o Y tasse de fromage sec (genre Camembert, Brie, Coulommiers ou autre)
o 1c.athé de sucre

o 1 c. atable de base de bouillon de boeuf (en poudre) OU 1 c. a thé de sel
o 6 c. atable de margarine

o 1 oeuf

Préparation

Couper le fromage en petis morceaux. Passer le fromage avec une tasse de farine au robot
pour bien amalgamer et réduire en poudre le fromage.

Méler tous les ingrédients avec V2 tasse d’eau froide. Pétrir pendant 3 minutes pour former
une boule élastique. Rouler a V4 pouce d’épaisseur. Couper en petits carrés. Cuire a 350
degrés F. environ 30 minutes (ils doivent étre trés fermes).
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